MENU TEMATIC
MENU TEMATICO

Carxofes, Verat i Mandarina
Alcachofas, Caballay Mandarina

Entrant

Entrante

Amanida de verat amb carxofes i vinagreta de citrics
Ensalada de caballa con alcachofas y vinagreta de citricos
0 bé

Pésols ofegats amb Parmentier, pop i cansalada
Guisantes rehogados con Parmentier, pulpo y panceta

Plat principal

Plato principal

Torradet d’arros amb botifarra de perol i carxofes (min. 2 persones)
“Torradet” de arroz con butifarra de perol y alcachofas (min. 2 personas)
O bé

Verat a I'all cremat amb patates al forn

Caballa “a l'all cremat” con patatas al horno

Postres

Pastis de formatge fresc amb gelat d’avellanes
Pastel de queso fresco con helado de avellanas
0 bé

Sorbet de mandarina

Sorbete de mandarina

Aigiies, cafés, infusions i "Petits Fours”
Aguas, cafés, infusionesy "Petits Fours”

Celler Perelada: Blanc o negre o rosat
Bodega Perelada: Blanco o tinto o rosado

Taules completes / Mesas completas




