MENU TEMATIC
MENU TEMATICO

Carxofes, Xai i Mandarina
Alcachofas, Cordero y Mandarina

Per a compartir
Amanida de cabdells amb carxofa confitada i citrics
Ensalada de cogollos con alcachofa confitada y citricos

Anxoves de L’Escala i pa de vidre amb tomaquet
Anchoas de L’Escala y pan de cristal con tomate

Croquetes de pernil ibéric
Croquetas de jamon ibérico

Plat principal

Torradet d’arros amb carxofes i gambes gratinades amb allioli suau (min. 2 pax.)
“Torradet” de arroz con alcachofas y gambas gratinadas con alioli suave (min. 2 pax.)
O bé

Espatlla de xai rostit a la catalana

Paletilla de cordero asada a la catalana

Postres

Bunyols farcits de crema amb xocolata calenta
Bufiuelos rellenos de crema con chocolate caliente
O bé

Sorbet de mandarina i gingebre

Sorbete de mandarina y jengibre

Aiglies, cafées, infusions
Aguas, cafés, infusiones

Celler Perelada: Blanc o negre o rosat
Bodega Perelada: Blanco o tinto o rosado

PREU 45,00€ / PERSONA 10% IVA INCLOS
PRECIO 45,00 € / PERSONA 10% IVA INCLUIDO

Taules completes / Mesas completas




