Menu Garoinada

Tapa de benvinguda
Tapa de bienvenida

Entrant

Entrante

Dotzena de garoines al natural amb botifarra
Docena de erizos de mar al natural con butifarra

Plat principal

Plato principal

Catxoflino de mandonguilles amb escopinyes i escamarlans
“Catxoflino” de albondigas con berberechos y cigalas

o]

Torradet d’arros amb carxofes, bacalla i cansalada (min. 2 persones)
“Torradet”de arroz con alcachofas, bacalao y panceta (min. 2 personas)

Postres

Xuixo farcit de xocolata amb avellanes
Xuixo relleno de chocolate y avellanas

Aiglies, cafes, infusions
Aguas, cafés, infusiones

Celler: Vi blanc o vi negre de 'Emporda
Bodega: Vino blanco o vino tinto del Ampurddn

PREU 68,00€ / PERSONA
PRECIO 68,00 € / PERSONA

Mentl amb reserva preévia i taules completes
Menu con reserva previa y mesas completas

Disponible del 16 de Gener al 30 de Mar¢ 2026
Disponible del 16 de Enero al 30 de Marzo 2026



