
 

MENÚ TEMÀTIC 
MENÚ TEMÁTICO 
 

Tomàquet, Tellines i Bonítol 
Tomate, Tellinas y Bonito 
 
 

Per a compartir 
Carpaccio de tomàquet amb burrata i bonítol  
Carpaccio de tomate con burrata y bonito 

Tellines al vapor 
Tellinas al vapor 

Bunyols de bacallà amb allioli de codony 
Buñuelos de bacalao con alioli de membrillo 
 

Plat principal   

Bonítol a la planxa amb patates i pebrots del Padrón 
Bonito a la plancha con patatas y pimientos del Padrón 
O bé   
Torradet d’arròs amb secret ibèric i espàrrecs (mínim 2 persones) 
“Torradet” de arroz con secreto ibérico y espárragos (mínimo. 2 personas) 
 

Postres 

Sopa de maduixots amb gelat de iogurt 
Sopa de fresones con helado de yogurt 
O bé   
Lemon pie amb gelat de vainilla 
Lemon pie con helado de vainilla 
 

Aigües, cafès i infusions  
Aguas, cafés e infusiones  
 

Celler Perelada: Blanc o negre o rosat  
Bodega Perelada: Blanco o tinto o rosado 
 

PREU 45,00€ / PERSONA 10% IVA INCLÒS 
PRECIO 45,00 € / PERSONA 10% IVA INCLUIDO 

Taules completes / Mesas completas 

Solament servei de migdia / Solamente servicio de mediodía 


