
 

 
MENÚ TEMÀTIC 
MENÚ TEMÁTICO 
 

Gambeta vermella, Rossejat de fideus i Cireres 
Gambita roja, Rossejat de fideos y Cerezas 
 

Per a compartir 
Amanida de tomàquet i mozzarella amb oli d’alfàbrega  
Ensalada de tomate y mozzarella con aceite de albahaca 
 

Gambeta vermella saltejada 
Gambita roja salteada 
 

Croquetes de xipironets i gambes 
Croquetas de chipirones y gambas 
 
Plat principal   
Rossejat de fideus amb sípia i gambes (mín. 2 persones)  
“Rossejat” de fideos con sepia y gambas (mín. 2 personas) 
O bé   
Corball a l’all cremat amb pebrots del Padrón 
Corvina con refrito de ajos y pimientos de Padrón 

 

Postres 

Recuit de Ca la Nuri amb praliné de festucs i llavors de gira-sol 
caramel·litzades 
Recuit de Ca la Nuri con praliné de pistachos y pipas de girasol 
caramelizadas 
O bé   
Gelat de cireres i quefir 
Helado de cerezas y kéfir 
 

Aigües, cafès, infusions  
Aguas, cafés, infusiones  
 

Celler Perelada: Blanc o negre o rosat  
Bodega Perelada: Blanco o tinto o rosado 

PREU 38,00€ / PERSONA 10% IVA INCLÒS 
PRECIO 38,00€ / PERSONA 10% IVA INCLUIDO  

 

Taules completes / Mesas completas 


