Sea Urchins
Oursins

Our varied Tapa
Nétre Tapa variée

Starter
Entrée

12 fresh sea urchins with Catalan sausage and garlic shoot
12 oursins frais avec saucisse catalane et petit ail tendre

Main Course
Plat principal

Artichokes and veal cheek with mushrooms
Artichauts et joue de veau aux champignons

Or
Ou

Black rice torradet with squids and Dublin bay prawns au gratin (min. 2 people)
Torradet de riz noir aux calmars et langoustines gratinées (2 personnes min.)

Desserts

Apple from Girona textures (compote, sorbet and sautéed) with recuit
Textures de pomme de Girona (compote, sorbet et sautée) au recuit

Water, coffee, infusions and “Petits Fours™
Eau, café, infusions et “Petits Fours™

Cellar: Coll de Roses white wine D.O. Emporda
Cellier: Coll de Roses vin blanc D.O. Emporda

PRICE 45,00€ / PERSON 10% VAT INCLUDED
PRIX 45,00 € / PERSONNE 10% TVA COMPRIS



