
 
THEMED MENU 
MENU THÉMATIQUE 
 

Red small prawns, Noodles rossejat and Cherries 
Petite crevette rouge, Rossejat de vermicelles et 
Cerises 

 

Starter to share 
Tomato and mozzarella salad with basil oil  
Salade de tomates et mozzarella à l’huile au basilic 
 

Grilled red small prawns 
Petites crevettes rouges sautés 
 

Small cuttlefish and prawn croquettes 
Croquettes de petite seiche et crevettes 
 
Main Course  
Noodles “rossejat” with cuttlefish and prawns (min. 2 people) 
“Rossejat” de vermicelles à la seiche et aux crevettes (min. 2 personnes) 
Or 
Meagre with fried garlic and Padron peppers 
Maigre à l‘ail frit et aux poivrons du Padron 
 
Dessert 
Recuit from Ca la Nuri with pistachios praline and caramelized sunflower 
seeds 
Recuit de Ca la Nuri au praliné de pistaches et aux graines de tournesol 
caramélisées 
Or 
Cherry and kefir ice cream  
Crème glacée de cerises et kéfir 
 

Water, coffee, infusions  
Eau, café, infusions  
 

Cellar Perelada: White or red wine or rosé  
Cellier Perelada : Vin blanc ou rouge ou rosé  
 

PRICE 38,00€ / PERSON 10% VAT INCLUDED 
PRIX 38,00€ / PERSONNE 10% TVA COMPRIS 
 

Served for the entire table / Servi pour l’ensemble de la table 


