
 
THEMED MENU 
MENU THÉMATIQUE 
 

Red small prawns, Noodles rossejat and Cherries 
Petite crevette rouge, Rossejat de vermicelles et Cerises 
 

Starters to share 
Mozzarella salad with tomato, cherries and basil oil 
Salade de mozzarella avec tomate et cerises à l’huile au basilic 

Sautéed red small prawns 
Petites crevettes rouges sauté 

Prawn croquette 
Croquette de crevette 
 

Main course 
Noodles “rossejat” with cuttlefish and prawns (min. 2 people) 
“Rossejat” de vermicelles à la seiche et aux crevettes (min. 2 personnes) 

Or 
Stew veal cheek with mushrooms and pumpkin 
Ragoût de joue de veau aux champignons et citrouille 
 

Dessert 

Recuit with cherries and caramelized sunflower seeds 
Recuit aux cerises et graines de tournesol caramélisées 

Or 
White chocolate goblet with mango and passion fruit sorbet 
Chocolat blanc avec sorbet mangue et fruit de la passion 
 

Water, coffee, infusions  
Eau, café, infusions  
 

Cellar Perelada: White or red wine or rosé  
Cellier Perelada : Vin blanc ou rouge ou rosé  
 

PRICE 45,00€ / PERSON 10% VAT INCLUDED 
PRIX 45,00€ / PERSONNE 10% TVA COMPRIS 
 

Served for the entire table / Servi pour l’ensemble de la table 


